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苹果派 

 

 

 

原料 

面粉 200g，奶油 60g，沙糖 60 克，鸡蛋 2 枚，苹果 3 只。 

烹饪方式 

1、将奶油和砂糖搅拌均匀并打发。 

2、在上述准备好的材料中分次加入蛋液，搅拌均匀。 

3、拌进面粉，搅拌均匀，制成浓稠的面糊。 

4、苹果去皮切片，用少量奶油炒一下，拌入少量砂糖。 

5、在派模中放上油纸，先倒入一部份面糊，然后铺上一层苹果，再倒上一层面糊，铺上一层苹果。 

6、将制成的派胚放入 Miele 烤箱，选择自动程序操作即可。 

Tips：Miele 烤箱专利的自动程序帮您选择理想的烹调温度和时间进行烹调，即使没有使用烤箱的经验，亦能简

单轻松的烘焙出诱人美食。 
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烤箱容量 

H5000 系列烤箱产品针对您的不同需要，提供从 49 升到令人惊讶的 76 升不同容量的烤箱及与之适应的烤箱托

盘。 

烹饪程序 

现在，舒适型烤箱配置了 8 种烹调功能的标准程序，奢华型烤箱具备 50 多种自动程序，而至尊烤箱具备 90 多

种自动程序，每一种程序的启动都简便易行。 

感应烘焙 

在自动烘焙程序中，Miele 专利的氧气传感器可以测量烤箱内部的氧气和蒸汽含量，提示烘焙完成时间，自动烘

焙程序完成后烤箱将自动关闭。 


